
B e i  A l l e r g i e n  u n d  U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  w e n d e n  
S i e  s i c h  b i t t e  a n  u n s e r  S e r v i c e p e r s o n a l .

A l l e  P r e i s e  i n  C H F  u n d  i n k l u s i v e  8 .1  %  M w S t
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Spargelcrèmesuppe 11.50
Frühlingssalat mit Spargeln und 
geräuchertem Lachs 16

S p a r g e l k a r t e

Desserts
Frische Erdbeeren mit flüssigem Rahm 
11.50
Coupe Romanoff  13
Buttermilch Panna Cotta mit marinierten 
Erdbeeren und Pistazien 10.50

250g Spargeln 30
Schweins-Cordon bleu gefüllt mit 
Spargeln, Landrauchschinken, Käse  36
Pouletbrust gewickelt in 
Landrauchschinken 29 CHF
Lammnierstrück mit Bärlauchkruste 42
Gebratene Saiblingsfilets 32

Alle Hauptgänge werden serviert mit 
Spargeln, Bratkartoffeln, Sauce Hollandaise

Hauptgänge


