
B e i  A l l e r g i e n  u n d  U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  w e n d e n  
S i e  s i c h  b i t t e  a n  u n s e r  S e r v i c e p e r s o n a l .

A l l e  P r e i s e  i n  C H F  u n d  i n k l u s i v e  8 .1  %  M w S tSp
ar
ge
�
ie
be Vorspeisen

- Spargelcrèmesuppe
- Spargelsalat mit Räucherlachs

S p a r g e l k a r t e

- 250g Spargel 28 CHF
- 250g  Entrecòte 44 CHF
- Schweins-Cordon bleu gefüllt mit 

Spargel, Serranoschinken, Käse 36 CHF
- Zarte Pouletbrust gewickelt in 

Serranoschinken 28 CHF
- Grilliertes Kalbsspaillard 36 CHF
- Gebratene Lachstranche 32 CHF
- Grillierte Jakobsmuscheln 38 CHF

Alle Hauptgänge werden serviert mit 
Spargel, Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise

H a u p t g ä n g e

Desserts 
- Erdbeeren mit flüssigem Rahm      

10.50 CHF
- Coupe Romanoff 12.50 CHF
- Mascarpone-Erdbeer-Amaretti im Glas 

8.50 CHF


