


Salate
Salatschissel ab 2 Persone® @ pro Person7.50
Saisonaler Blattsalav @@ 8.00

Gemischter Salat@@ 9.50

Hausgemachtes Knackebrot mit Ziegenfrischkase,

Honig, Nussen und Kréutersatat 13.00

Franz. Dressing / ital. Dressing / saisonales Dressing

Suppen

Tagessuppe7.00
(es hat solang's hat)

Hot & Spicy Tomato S
oea 10.50

Vegetarische Gerichte

Hausgemachtes Vegitatar mit hausgemachtem
Essiggemiuse, schwarzer Knoblauch, Toast und
Buttereo (70g/1409g)20.5027.00

Gersauer Kasekuchen mit Salas.00

Ofen-Blumenkohl auf Feta-Creme mit
Bratkartoffeln, Pistazien und Granatapfelkerne
O 24.00

Cremige Tomaten-Tagliatelle mit gertsteter
Spitzpaprika, Cremolata und Auberginenchips
®o 24.00

Gnocchi an Gorgonzolasauce mit jJungem Spinat
und Baumniissem @ 23.50

Hausgemachtes Vegi-Cordon bleu
mit Pommes Frites 28.00

Empfehlungen

Rindstatar mit hausgemachtem Essiggemuse,
schwarzer Knoblauch, Toast und Butser
(709/1409)21.00 29.00

Rinds-Tagliata mit Rucola, Parmesan, Cherrytomaten,

roten Zwiebeln und Prmmac Fritaes 22 NN

- @
Thai-Curry ceo @ Yy
+ Gemiise 23.00 Py
+ Poulet 27.50

+ Crevetten 29.50

+ Rind 30.50

serviert mit Jasminreis

Fisch & Crevetten

Sautierte Bruggli-Saiblingsfilets auf
marinierten Ofenranden mit neuen Kartoffeln
und Meerrettichsauce @ 34.00

Gebratene Riesen-Crevetten mit Chili und Knoblauch

auf cremigen Tomaten-Tagliatelle mit gerosteter
Spitzpaprika® 31.00

Klassiker
Zuri Gschnatzlets mit Rosti 36.00

Entrec6te (25@) mit wirziger Café-de-Paris-Butter
Uberbacken mit Pommes Frites 46.00

Schweins-Cordon bleu mit Pammae Erisoo
30.00 (Kalb +10.00)

Schweins-Wienerschnitzt
mit Pommes Frites o
29.00 (Kalb +10.00)

Schweins-Rahmschnitzel
mit Nudelno 27.00

Kalbsbratwurst an Zwieb
Ghackets mit HOrnli und Apfelmes 18.50

Ausgewahlte Hauptgerichte werden
mit Tagesgemuse serviert.

Burger & Co.

Hausgemachter Rindfleischburger im Laugen-Brioche-Bun
mit Lattich, Speck, Tomaten, roten Zwiebeln und Honey-
Mustard-Sauce mit Pommes Frite$1.00

Crispy-Chicken-Burger im Laugen-Brioche-Bun mit Lattich,
Tomaten, roten Zwiebeln und Honey-Mustard-Sauce
mit Pommes Frites 29.00

Crispy Poulet-Streifen mit Siss-Sauer-Sauce,
mit Pommes Frites und Salat 28.50

\[77
/

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte
an unser Servicepersonal.

Hinweis:Bei Gerichten mit den entsprechenden Symbolen
ist eine glutenfreie, laktosefreie und vegane Zubereitung
auf Anfrage mdoglich.

Aufgrund unserer offenen Kiiche kénnen wir jedoch keine
Garantie fur eine vollstandige Trennung geben.

Daher sind unsere Gerichte nicht fir Personen mit Zéliakie
geeignet.

O = glutenfrei @ = laktosefrei @ = vegan
Alle Preise in CHF und inklusive?8 MwSt.

Cupli e
Prosecco Cupli
8.00 La Gioia
Rosato dry
— alkoholfrei
Aperitifs 750
Aperol Spritz 9.50
Hugo 9.50
Negroni 9.50
Giselle Spritz 9.50
Campari 7.50
Cynar 7.50

Giselle Spritp.0% 8.50
Hugo0.0% 8.50

Rum Cocktails 13.00

CaipirinhgCachaga, Limetten, Rohrzucker)
Mojito (Rum, Limetten, Minze, Rohrzucker)

Virgin Cocktails 9.50

Ipanema(Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale)
Virgin Mojito(Limetten, Minze, Rohrzucker,
Ginger Ale)

Vodka Cocktails

Espresso MartiniVodka, Espresso, Kahlua,
Zuckersirup) 11.00

Moscow MuléVodka, Limettensaft,

Ginger Beer)13.00

Gin & Tonic

Turicum Dry Gin Zirich6.00

Gin 27 AppenzellL4.00

Beefeater London Dry Gin2.00
Z'GRAGGEN Wild Gin Lauet.00

serviert mit Thomas He
Tonic Water

Pluspunkt Special

Fruchtiger Cocktall
mit Captain Morgan,
Angostura, Limette,
Orangensaft, Ananassart
und Erdbeerpiree, aufgefillt mit Sod&.50

Alkoholfreie Variante7.00

Weissweine offen Rotweine offen

Schweiz Schweiz

Cure d'Attalens dl 7.50 Pinot Noir dI 7.50
Chasselas Pinot Noir
Frankreich Italien

Sauvignon Blanadl 8.50 Neprica dl 7.50
Sauvignon Blanc Primitivo

Le Volte dI 8.00
Cabernet Sauvignon /
Merlot / Sangiovese

Deutschland
Weissburgunder
Trocken dl 8.00

Weissburgunder Argentinien

Spanien II\Dllwlrt()) Malbecdl 8.00

Sarmentero dl 7.50 albec

Verdejo Pecne Te

Araentini Bonarda dl 7.00
rgentinien Bonarda

Pecne Tedl 6.50

Torrontés

Bier im Offenausschank
Einsiedler Hell, Spezial
2dl 4.00/ 3dl 4.50/ 5dI 6.50

Panaché
2dl 4.00/ 3dl 4.50/ 5dl 6.50

Flaschenbiere

Auswahl Baarer BieB.3 dl 5.50
Einsiedler Weizens dl 7.00

Baarer alkoholfreies Bie8.3 dl 5.00
Appenzeller Weizen alkoholfred dl 7.00

Digestif (2c¢l)

Villa de Varda Grappa

Selezione Mauro Dolza#)% 9.00
Kirsch,Z’GRAGGEMO0% 7.00
Mirabelle,Z'GRAGGEM0% 7.00
Quitte, Z’GRAGGEM0% 7.00
Williams,Z’GRAGGEM0% 7.00
Vieille PruneZ’GRAGGEIS8% 8.00
Bierbrand, Baarer Bi&6% 6.50

Digestif (4cl)

Ramazzotti Amaro30% 7.50
Averna Amaro29% 7.50
Baileys Irish Crearhi7% 7.00



